
ルームサービスメニュー
12 番にダイヤルしてください

10:00 - 23:00

22:30 - 6:00
24 時間

つき出し & スープ
メインコース
ピザ & デザート
限定メニューあり。 詳細はお電話ください
ドリンクメニュー

 ベジタリアンにも適しています
乳、卵、ナッツ、小麦、甲殻類などの食物アレルギーをお持ちの場合は、お客様のニー

ズに最大限対応できるよう、ご注文時にお知らせください。 
すべての価格はベトナム ドンで表示され、5% のサービス料と現行の政府税が加算

されます。
注文時に料理の名前を英語で教えてください.
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バナナのをえたビフサラダ * Banana salad 
スライス牛肉のバナナの花、ハーブ、シーフードソース添え
スモ〡クチキンのシ〡ザ〡サラダ * Cesar salad  
モッツァレラチーズ、トマトと新鮮なバジルの葉を添えて
プレミアムピュアオリーブオイル
カプリ〡ゼサラダ * Caprese salad  
モッツァレラチーズ、トマトと新鮮なバジルの葉を添えて
プレミアムピュアオリーブオイル
パルミジャ〡ナ ディ メランザ〡ヌ * Melanzane  
平打ち麺とナスをピュアトマトソース、パルメザンチーズ、
モッツァレラチーズ、フレッシュバジル
臆病な酸っぱいス〡プ * Fish Soup  
コビア、タマリンド、パイナップル、トマト、オクラ、もやし、
唐辛子

260,000

340,000

440,000
 

250,000

250,000

つき出し&スープ



スパゲッティ アッラ ボロネ〡ゼ * Spaghetti Bolognese
クラシック牛ひき肉ソースのスパゲッティ  

カルボナ〡ラ·スパゲッティ* Spaghetti Carbonara
卵、黒胡椒、ペルコリーノチーズ、グアンシアブル豚ほほ肉のスパ
ゲッティ 
リングイネ·アレ·ボンゴレ* Linguine Vongole
新鮮なアサリとエクストラバージンオリーブオイルで炒めたガー
リックとチリの風味のスパゲッティ  
フラマスタイル キャンディ〡ト〡スト * Club Sandwich 
スモークチキン、クリスピーベーコン、目玉焼き、トマト、キュウリ、
ロメインレタス
フラマスタイルビ〡フフォ〡 * Beef Noodle Soup 
牛肉スライス入り春雨 ガーリックビネガーと自家製チリソース
添え
鶏肉ミ〡クアン  * Mi Quang Noodle Soup
チキン入りのターメリック麺、青唐辛子、レモン、ハーブ、ライスペ
ーパー
海鮮チャ〡ハン* Seafood Fried Rice
魚、イカ、エビ、角切りニンジン、インゲン、タマネギ、コーン、卵入り

360,000

370,000

430,000

430,000

230,000

230,000

380,000

パスタ、サンドイッチ、麺類、ご飯類

パスタ·エ·ファジョ〡リ* Pasta Fagioli
ベネチアンビーンズスープとマニコッティパスタ、香り高いロー
ズマリーオイル添え
リムリブ白ご飯添え * Pork Ribs 
魚醤、エシャロット、ニンニク、黒胡椒入り
鶏肉のカシュ〡ナッツ炒め * Wok Chicken  
グリルオニオン、ベビーコーン、オイスターソース、チリソース、
白ご飯添え
スコットランド風サ〡モン * Fried Salmon  
マッシュしたブロッコリーとカリカリのフライドポテトを添え
アメリカンビ〡フのグリル缶 (200G) * Striploin Meat
赤ワインソースとトマトを添え

290,000

290,000

330,000

660,000

690,000

メインコース



ピッツァ マルゲリ〡タ フラマ * Pizza 1  - Margehrita
トマトソース、モッツァレラチーズ、バジル 
ピザ クワトロ フォルマッジ * Pizza 2 - Quattro
ッツァレラチーズ、ゴルゴンゾーラチーズ、タレッジョチーズ、
パルメザンチーズ
ピザカプリチオ〡サ* Pizza 3 - Capricciosa
トマトソース、モッツァレラチーズ、アーティチョーク、パルマハ
ムと黒オリーブ
ピザ生ハムとフンギ * Pizza 4 - Funghi
トマトソース、モッツァレラチーズ、パルマハム、マッシュルーム
ハワイアンピザ * Pizza 5 - Hawaii
トマトソース、モッツァレラチーズ、パイナップル、ハム
肉好きのピザ * Pizza 6 – Meat Lover
トマトソース、モッツァレラチーズ、ソーセージ盛り合わせ、
ベーコンと赤ピーマン

300,000

370,000

ピザ

ティラミス* Tiramisu 
コーヒーに浸したケーキ、ホイップしたマスカルポーネクリームと
ココアパウダーをトッピング

イタリアの伝統的なスタイルのプリンケ〡キ * Panna Cotta
オレンジキャラメルのプリンクリームケーキ 

ピザ アッラ ヌテッラ * Pizza Nutella 
ヌテラチョコレートヘーゼルナッツピザ

クリ〡ムケ〡キ * Cake   

フレッシュフル〡ツ * Fruit Platter
 

270,000 

260,000

220,000

230,000 

210,000 

デザート

370,000

420,000

330,000

370,000



白ワイン 
バルディビエソ ソ〡ヴィニヨン ブラン、セントラル バレ〡、チリ
* SAUVIGNON BLANC, CHILE
グーズベリーとパッションフルーツのクリアな風味。純粋さの余韻
ルカレッリ·ビアンコ、プ〡リア、イタリア
* LUCARELLI BIANCO, ITALY
ナッツやトロピカルフルーツなどの熟した果実の風味が楽しめるワインです。 
力強さとソフト感が組み合わさり、ふくよかな味わいをもたらします。
バルディビエソ カベルネ ソ〡ヴィニヨン、セントラル バレ〡、チリ  
* CABERNET SAUVIGNON, CHILE
ワインはミディアムボディで、ベリー類の果実、黒スグリ、バニラ、そして少しのカ
カオの香りがあります。

ルカレッリ ロッソ、プ〡リア、イタリア 
* LUCARELLI ROSSO, ITALY
熟した黒系果実や煮込んだプラムのおいしい熟した果実の香り。 満腹感があ
り、タイムの風味が口の中で温かく、柔らかく感じられます。

ヴ〡ヴ アンバル スパ〡クリング ブリュット、ブルゴ〡ニュ、フランス
* VEUVE AMBAL SPARKLING BRUT, BOURGOGNE, FRANCE
繊細なスパークリングワイン、フレッシュさとフルーティな味わいがエレガント
な雰囲気を醸し出します

ワイン
VND 958,000/ボトル | VND 228,000/杯

スパークリングワイン
VND 1,078,000/ボトル | VND 248,000/杯

テタンジェ ブリュット リザ〡ブ、シャンパ〡ニュ
* TAITTINGER BRUT RESERVE, CHAMPAGNE
新鮮さ、豪華さ、豊かさの美しい組み合わせ。 桃、白い花、バニラ、蜂蜜を思わ
せるフルーティーな香り
モエ エ シャンドン ブリュット アンペリアル、シャンパ〡ニュ
* MOET ET CHANDON BRUT IMPERIAL, CHAMPAGNE
世界で最も有名なシャンパンのひとつ。 繊細なムースと深みのあるシャンパン

シャンパン
VND 3,998,000/ボトル



フレッシュフル
ーツジュース
スイカジュース
*Watermelon Juice
オレンジジュース
*Orange Juice
マンゴージュース
*Mango Juice
バイナップルジュース
*Pineapple Juice

 

98,000

98,000

98,000

98,000 

ビール  
ラルー/タイガー
*Larue/Tiger
ハイネケン 
*Heineken
コロナ
*Corona

 

98,000

108,000

198,000

各種のコーヒー   
베트남 블랙커피
*Vietnamese Black Coffee
베트남 밀크커피
*Vietnamese Milk Coffee 
카페인 없는 커피
*Decaffeinated Coffee 
Americano
Espresso
Cappuccino
Latte

 

98,000

98,000

98,000

98,000
98,000
98,000
98,000

ソフトドリンク
コカコーラ*Coca Cola
コカ・コーラ ライト*Coca Light
トニック・シュウェップス*Tonic 
ソーダ・シュウェップス*Soda 
スプライト*Sprite
ファンタ*Fanta
アクアパンナ*Acqua Panna
ンペレグリノ*San Pellegrino

 

78,000
78,000
78,000
78,000
78,000
78,000
138,000
138,000

ダナンの料理と文化遺産のフラマ リゾート
 ベトナム、ダナン市, 103-105 Vo Nguyen Giap St., 

Khue My Ward, Ngu Hanh Son Dist., Danang City, Vietnam
 fb@furamavietnam.com
www.furamavietnam.com


